Pa sl e

1 o de i umaci e 2
e B bobied T
L1 lgemdends SAL ot el
L T Flor de Sals "
e A sel maine de 1yl

s aisalided 1 e d

¢ By compertida om un impeedicni erencisl :
4 4 goctma. Ademds del exctrasedinarie sabor, Fles do Sal puicess

¥

Gon e colabovaridn del chef M Fech.

i malessnte poe iga p (Hokine

gusto

balear

mediterran geniefRen

Eine Wirzmischung aus Rosmarin, Bohnenkraut, Majoran,
Thymian und Oregano. Alle Krauter sind luftgetrocknet und

aus biologischem Anbau
inhalt: 150 g

anbaugebiet: stidliche inselregion
inverkehrbringer: gusto mundial balearides, s.l.
ctra. de campos a colonia sant jordi, km. 8,7

07630 campos, mallorca

herstellung

Der Naturstrand Platja d’Es Trenc liegt im Siiden von Mallorca,
nahe des malerischen Dorf Santanyi. Das Meerwasser ist in
diesem Bereich besonders sauber. Es wird in flache Becken
geleitet. Sonne und Wind lassen das Wasser trocknen, ubrig
bleibt das reine Meersalz. Am Rand dieser Becken bildet sich
an heiflen Tagen mit Hilfe von Wind, aber einer sehr geringen
Luftfeuchtigkeit eine kristalline Schicht aus groRen Kristallen.
Die Form der Kristalle erinnert an Bliiten, daher der Name Flor
de Sal (Salzblume). Diese Salzkruste wird von Hand gesammelt
und dann auf Trockentischen zum Trocknen ausgebreitet. Weil
Flor de Sal vollig unbehandelt ist, bindet es Luftfeuchtigkeit

und ist immer leicht feucht.

speiseempfehlung

Ideal fur Salate, Fisch und
Fleisch.
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